CADERNO DE ESPECIFICAGOES
IG “BEIRA ATLANTICO”

PGI - PT - 02350

Julho 2023



Caderno de Especificacoes: IG “Beira Atlantico” PGl — PT — 02350

1. Nome a Registar:
“Beira Atlantico”
2. Tipo de indicagdo geografica

Indicacdo Geografica Protegida (IGP)

3. Categoria dos Produtos Vitivinicolas

Vinho (Branco, Rosado e Tinto)

Vinho Espumante (Branco, Rosado e Tinto)

Vinho Espumante de Qualidade (Branco, Rosado e Tinto)

Vinho Espumante de Qualidade Aromatico (Branco, Rosado e Tinto)
Vinho Frisante (Branco, Rosado e Tinto)

Vinho Frisante Gaseificado (Branco, Rosado e Tinto)

4. Descrigdo do(s) Vinho(s)

4.1 Caracteristicas do Produto (analiticas)

Os produtos vitivinicolas com direito a IG «Beira Atlantico» devem possuir o seguinte titulo
alcoométrico volumico adquirido:

Designagdo T.A.V. Adquirido (% vol.)

Vinho Branco

Vinho Rosado 29,0

Vinho Frisante (Branco, Rosado e Tinto)

Vinho Frisante Gaseificado (Branco, Rosado e
Tinto)




Vinho Tinto
Vinho Espumante (Branco, Rosado e Tinto) >10,0
Vinho Espumante de Qualidade (Branco, Rosado
e Tinto)

Vinho Espumante de Qualidade Aromatico
(Branco, Rosado e Tinto)

As restantes caracteristicas analiticas respeitam os limites estabelecidos na legislacdo da UE.

4.2 Caracteristicas Organoléticas
Vinho
Branco
Os vinhos brancos apresentam aspeto limpido com cor citrina a amarelo palha.

Se jovens, possuem aromas florais e frutados (fruta de polpa branca e frutos citricos). Se
evoluidos, apresentam complexidade aromatica com nota resinosa, mantendo a
mineralidade e frescura.

De sabor harmonioso, fresco e persistente, com mineralidade, boa estrutura e bom equilibrio
natural entre acidez e alcool.

Rosado

Os vinhos rosados, apresentam aspeto limpido e uma cor que pode oscilar entre o rosa-palido
e o rosa intenso. S3o vinhos com frescura pronunciada e aromas florais.

No sabor evidencia-se ainda a acidez moderadamente elevada.

Tinto
Os vinhos tintos possuem cor granada a rubi, ganhando nuances acastanhadas com o tempo.

Aromaticamente dominam as notas frutadas (ameixa preta, frutos vermelhos) quando jovens,
evoluindo para notas de complexidade com a idade (mentol, frutos secos).

O seu sabor é complexo, com paladar aveludado, taninos suaves e acidez vincada.

Vinho Espumante

Branco

De cor citrina, aromas de frutos de polpa branca e citrica, sabor intenso e fresco e volume de
boca harmonioso, suportado pela cremosidade da bolha fina e persistente.

Rosado
Vinhos de cor rosa-palido, aromas de frutos vermelhos (cerejas, amoras e morangos). Sdo
espumantes delicados, de acidez equilibrada, com bolha fina e persistente.

Tinto
Vinhos de cor rubi, com aromas a fruta madura (frutos vermelhos).

De paladar aveludado, encorpados, evidenciando a presenca de taninos equilibrados, acidez
vincada e bolha fina e persistente.



Vinho Espumante de Qualidade

Branco

Cor citrina, aromas de frutos de polpa branca, sabor intenso e fresco e volume de boca
harmonioso.

Apresentam muitas vezes notas de suspiro envolvidas pela cremosidade das bolhas finas.

Rosado
Cor rosa-palido aromas de frutos vermelhos (cerejas, aromas e morangos). Sdo espumantes
delicados de acidez equilibrada com bolha fina e persistente.

Tinto
De cor rubi, volume encorpado fruto dos taninos presentes sdo espumantes intensos,

equilibrados de bolha fina e persistente.

Vinho Espumante de Qualidade Aromatico

Branco
Cor citrina, aromas florais ou de frutos de polpa branca, leves e frescos e com volume de
boca e bolha de média persisténcia.

Rosado
Cor rosa-palido aromas florais e de frutos vermelhos (cerejas, amoras e morangos). Leves,
volume de boca e bolha de média persisténcia.

Tinto
De cor rubi ou granada, volume encorpado fruto dos taninos presentes sdo espumantes
intensos, mas cheios e equilibrados. Bolha de média persisténcia.

Vinho Frisante

Branco
Cor citrina, aromas florais e frutados. Muito leves, redondos e com uma frescura
pronunciada.

Rosado
Cor Rosa Pdlido a Rubi pouco intenso sdao vinhos com aromas florais e frutados. Leves,
frescos e muito equilibrados.

Tinto
Cor Rubi aberto, de aromas de frutos vermelhos. Sdo vinhos envolventes, com um volume

de boca redondo e suave.

Vinho Frisante Gaseificado

Branco
Cor citrina, aromas florais e frutados. Muito leves, redondos e com uma frescura
pronunciada.

Rosado
Cor rosa-palido a rubi pouco intenso sdo vinhos com aromas florais e frutados. Leves,
frescos e muito equilibrados.



Tinto
Cor rubi aberto, de aromas de frutos vermelhos.
Sao vinhos suaves, leves, frescos e muito equilibrados.

5. Praticas Vitivinicolas

5.1 Praticas enoldgicas essenciais

a) Restricdo pertinente a vinificagao

Os mostos dos vinhos com direito a IG «Beira Atlantico» devem possuir o seguinte titulo
alcoométrico volumico natural:

Designagdo T.A.V. Natural (% vol.)
Vinho Branco
Vinho Rosado
29,0
Vinho Espumante (branco, rosado e tinto)
Vinho Espumante de Qualidade (branco, rosado e
tinto)
Vinho Espumante de Qualidade Aromatico
(branco, rosado e tinto)
Vinho Frisante (branco, rosado e tinto)
Vinho Frisante Gaseificado (branco, rosado e tinto)
Vinho tinto >10,0

b) Praticas culturais

As praticas culturais utilizadas nas vinhas que se destinam a produc¢do dos vinhos com
direito a IG «Beira Atlantico» devem ser as tradicionais na regido ou as recomendadas pela
respetiva entidade certificadora.

As vinhas para producdo de produtos vitivinicolas com direito a IGP «Beira Atlantico» devem
ser instaladas nos seguintes tipos de solos:
e Podzdis de areias ou arenitos e/ou com bastantes aluviossolos modernos;
e Regossolos psamiticos de areias;
e Solos litélicos ndo humicos ou humicos de materiais arenaceos, xistosos ou de
granitos pouco consolidados;
e Solos mediterranicos vermelhos de calcarios duros ou dolomias e/ou pardos de
xistos;
e Solos argiluviados muito insaturados de xistos;
e Solos calcérios, calcarios pardos e/ou calcarios de margas e calcarios friaveis ou
duros.



5.2 Rendimentos maximos
O rendimento maximo por hectare das vinhas destinadas a producao de vinhos da IG Beira
Atlantico é de:

Vinho branco e Vinho rosado — 100 hl;

Vinho tinto — 80 hl;

Vinho Espumante — 120 hl;

Vinho Espumante de Qualidade — 120 hl;

Vinho Espumante de Qualidade Aromatico — 120 hl;

Vinho Frisante — 120 hl;

Vinho Frisante Gaseificado — 120 hl.

6. Area delimitada

A area geografica de producao da IG «Beira Atlantico» abrange:
a) O distrito de Aveiro, com excec¢do dos municipios de Arouca, Castelo de Paiva e Vale de
Cambra e, do municipio de Oliveira de Azeméis, a freguesia de Ossela;
b) O distrito de Coimbra, com excecdo dos municipios de Arganil, Oliveira do Hospital e
Tabua;
c) Do distrito de Leiria, os municipios de Alvaiazere, Ansido, Castanheira de Péra, Figueird
dos Vinhos, Pedrdogao Grande e Pombal (apenas as freguesias de Abiul, Pelariga, Redinha e
Vila C3).

A area geogréfica de producdo de vinho com direito a ostentar na rotulagem a indicagdo
complementar da sub-regido «Terras de Sico» é a seguinte:
a) Do distrito de Coimbra, abrange os municipios de Condeixa-a-Nova, Penela e Soure e a
freguesia de Lamas, do municipio de Miranda do Corvo;
b) Do distrito de Leiria, os municipios de Alvaidzere e Ansido. Do mesmo distrito, do
municipio de Figueird dos Vinhos, a freguesia de Aguda, e do municipio de Pombal, as
freguesias de Abiul, Pelariga, Redinha e Vila Ca.

7. Principais Uvas de Vinho

As castas utilizadas na producdo de vinho com IGP «Beira Atlantico» sdo as que constam do
guadro seguinte:

Cadigo Nome principal Sinénimo reconhecido Cor

PRT50711 | Alicante -Branco

PRT54007 Alvar

PRT52007 Alvarinho

PRT 52316 | Antdo Vaz

PRT 52311 | Arinto Pederna

PRT 51412 | Arinto -do -interior

PRT 40404 | Assaraky

PRT 52809 | Azal
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PRT 52407 | Barcelo




PRT 52016 | Bical Borrado-das-Moscas B
PRT 50314 | Branca -de -Anadia B
PRT 52412 | Cercial Cercial da Bairrada B
PRT 53511 | Chardonnay B
PRT 53512 | Chenin B
PRT 51317 | Cddega-de-Larinho B
PRT 52207 | Encruzado B
PRT 52810 | Fernao-Pires Maria-Gomes B
PRT 52709 | Folgasao B
PRT 51514 | Folha-de-Figueira Dona-Branca B
PRT 52314 | Fonte-Cal B
PRT 52112 | Gouveio B
PRT 52515 | Jampal B
PRT 52213 | Loureiro B
PRT 51115 | Luzidio B
PRT 52512 | Malvasia-Fina B
PRT 53013 | Malvasia-Rei B
PRT 51713 | Pinot-Blanc B
PRT 52001 | Rabo-de-Ovelha B
PRT 53209 | Riesling B
PRT 53211 | Sauvignon Sauvignon-Blanc B
PRT 53212 | Semillon B
PRT 40505 | Sercial Esgana-Cao B
PRT 51011 | Sercialinho B
PRT 51914 | Siria Roupeiro, Codega B
PRT 52910 | Talia Ugni-Blanc, Trebbiano-Toscano | B
PRT 51910 | Tamarez Molinha B
PRT 52210 | Terrantez B
PRT 52710 | Trajadura Treixadura B
PRT 51415 | Uva-Cao B
PRT 50317 | Verdelho B
PRT 54032 | Verdial-Branco B
PRT 40807 | Viognier B
PRT 52715 | Viosinho B
PRT 52614 | Vital B
PRT 50615 | Agua-Santa T
PRT 52003 | Alfrocheiro Tinta-Bastardinha T
PRT 53808 | Alicante-Bouschet T
PRT 53207 | Alvarelhdo Brancelho T
PRT 52603 | Aragonez Tinta-Roriz, Tempranillo T
PRT 52606 | Baga T
PRT 52803 | Bastardo Graciosa T
PRT 50801 | Cabernet-Franc T
PRT 53606 | Cabernet-Sauvignon T
PRT 50102 | Caladoc T
PRT 52402 | Camarate T
PRT 41806 | Campandrio T
PRT 53106 | Casteldo Periquita T




PRT 51404 | Cidreiro

PRT 53805 | Cinsault

PRT 51304 | Coragdo-de-Galo

PRT 52004 | Cornifesto

PRT 52904 | Espadeiro

PRT 53906 | Gamay

PRT 50804 | Grand—Noir

PRT 52503 | Jaen Mencia

PRT 53205 | Malvasia-Preta

PRT 52002 | Marufo Mourisco-Roxo
PRT 50518 | Merlot

PRT 51804 | Monvedro

PRT 52301 | Moreto

PRT 54024 | Petit-Verdot

PRT 51606 | Pilongo

PRT 53706 | Pinot-Noir

PRT 50605 | Portugués-Azul Blauer-Portugieser

PRT 52106 | Rufete

Tinta-Pinheira

PRT 241407 | Syrah

Shiraz

PRT 41609 | Tannat

PRT 52905 | Tinta-Barroca

PRT52201 | Tinta-Carvalha

PRT 52502 | Tinta-Francisca

PRT 51906 | Tinta -Miuda

PRT 51202 | Tinta-Negra

Molar, Saborinho

PRT 52505 | Tintem

PRT 53307 | Tinto-Cao

PRT 50705 | Touriga-Fémea

PRT 52205 | Touriga-Franca
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PRT 52206 | Touriga-Nacional

PRT 53006 | Trincadeira Tinta-Amarela. Trincadeira-{ T
Preta
PRT 51902 | Vinhdo Sousdo T
PRT 54003 | Xara T
PRT 41409 | Zinfandel T
PRT54008 | Alvar-Roxo R
PRT52708 | Folgasdao-Roxo R
PRT53904 | Gewurztraminer R
PRT52612 | Malvasia-Fina-Roxa R
PRT53708 | Pinot-Gris Pinot-Grigio R

8. Relagdao com a area geografica

a) Elementos relativos a area geografica:




Estes elementos aplicam-se ao Vinho, Vinho Espumante, Vinho Espumante de Qualidade, Vinho
Espumante de Qualidade Aromatico, Vinho Frisante e Vinho Frisante Gaseificado

A drea geografica da IG Beira Atlantico é uma regido que tem os seus extremos norte e sul
na regido litoral do continente de Portugal e em altitudes que, em geral, ndo ultrapassam os
250 metros relativamente ao nivel do mar.

A regido avanga um pouco em diregao ao interior de Portugal, onde, em geral as altitudes
sdo superiores, mas a cultura da vinha nao ultrapassa os 450 metros.

Assim sendo, pode dizer-se que a regido Beira Atlantico se desenvolve em planicie ou em
planalto, mas sempre na proximidade do Atlantico, que influencia marcadamente o clima da
regiao.

O clima é mediterranico de forte influéncia atlantica, com invernos longos e frescos com
temperaturas médias comedidas, mas com chuvas abundantes. Os Verdes sdo quentes,
amenizados por ventos de Oeste e de Noroeste.

Abrangendo uma area alargada entre os rios Vouga e Mondego, apresenta uma orografia
maioritariamente plana, com vinhas que raramente ultrapassam os 120 metros de altitude.

Os solos de constituicdo mineral de diferentes épocas geolégicas onde predominam os
terrenos pobres, que variam desde os arenosos aos argilosos, encontrando-se também os
franco-arenosos.

A vinha é cultivada predominantemente em solos de natureza argilosa e argilo-calcaria.

As caracteristicas dos vinhos tém por base a diversidade de castas utilizadas na regido e a
boa adaptacdo das mesmas ao clima e aos solos da regido, que se traduz no saber-fazer da
tradicdo e de experiéncias mais recentes.

b) Caracteristicas especificas dos produtos associadas a area geografica

Os vinhos, vinhos espumantes, vinhos espumantes de qualidade, vinhos espumantes de
qualidade aromaticos, vinhos frisantes e vinhos frisantes gaseificados da |G «Beira Atlantico»
apresentam caracteristicas diferenciadoras comuns.

Caracterizam-se pela sua riqueza aromatica e frescura acentuadas, marcados ainda por uma
boa estrutura e acidez equilibrada e relevante (reflexo de uma acidez fixa pronunciada).

c) Nexo de casualidade

A orografia (em planicie ou em planalto, a altitudes moderadas), aliada a forte influéncia
atlantica, sdo fatores determinantes na pluviosidade elevada que caracteriza a regido. Estas
caracteristicas favorecem a producdo de uvas de maturagdo equilibrada, que originam
vinhos, vinhos espumantes, vinhos espumantes de qualidade, vinhos espumantes de
qualidade aromaticos, vinhos frisantes e vinhos frisantes gaseificados com acidez vincada e
de grande riqueza em percursores aromaticos.

A influéncia atlantica, que se faz expressar em toda a area geografica e a pluviosidade
elevada contribuem igualmente para a frescura que se pode identificar nos seus vinhos,
vinhos espumantes, vinhos espumantes de qualidade, vinhos espumantes de qualidade
aromaticos, vinhos frisantes e vinhos frisantes gaseificados, essencialmente derivada da
acidez natural das uvas criadas sob estas circunstancias.

A area geografica proporciona excelentes condi¢Ges para a cultura da vinha nomeadamente
quanto a disponibilidade hidrica dos solos, as suas caracteristicas de permeabilidade e



retencdo de agua ao longo do periodo mais chuvoso, contribuindo significativamente para
as caracteristicas dos vinhos com origem nas uvas aqui produzidas, nomeadamente quanto
a sua acidez fixa pronunciada, fundamental para a frescura dos vinhos, vinhos espumantes,
vinhos espumantes de qualidade, vinhos espumantes de qualidade aromaticos, vinhos
frisantes e vinhos frisantes gaseificados.

O fator humano é decisivo para preservar praticas e tradi¢des, reflete-se na elei¢cdo das
castas que apresentam a melhor adaptacdo as condi¢Ges da area geografica, e é decisivo
para assegurar a producdo de uvas que conferem as caracteristicas diferenciadoras dos
vinhos, vinhos espumantes, vinhos espumantes de qualidade, vinhos espumantes de
qualidade aromadticos, vinhos frisantes e vinhos frisantes gaseificados da |G «Beira
Atlantico».

9. Outras condigOes essenciais

9.1 Regras gerais aplicaveis

Todos os agentes econdmicos, pessoas singulares ou coletivas, que pretendam dedicar-se a
producdo e comercializagdo de produtos vitivinicolas IG «Beira Atlantico», devem proceder
a sua inscricdo na entidade certificadora.

9.2 Rotulagem (na legislagdao nacional)

Disposi¢Oes adicionais relativas a rotulagem:
e Aprecia¢do prévia da rotulagem: os rétulos dos produtos IG Beira Atlantico sdo
submetidos previamente a aprovacdo da entidade certificadora.
e Marca obrigatdria registada no INPI, mas nao exclusiva para a |IG.
e Utilizacdo da mencdo complementar Terras de Sicd: apenas os vinhos |G Beira
Atlantico produzidos na area geografica da sub-regido Terras de Sicé podem utilizar
esta mencdo na respetiva rotulagem.

10. Outras Informacgoes

10.1 Mengoes Tradicionais

Alinea a)
Vinho Regional

Alinea b)
As meng0des tradicionais sdo as que se encontram previstas na legislagdo em vigor.

10.2. Informagodes para contacto

a) Dados relativos ao Requerente:

Conselho Geral da Comissdo Vitivinicola da Bairrada (CVB)
Estatuto juridico: Orgdo deliberativo da associacdo de direito privado de caracter
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interprofissional (Entidade de Gestao)
Nacionalidade: Portugal

Endereco: - Av. Eng.2 Tavares da Silva
3780-203 Anadia

Portugal

Telefone: + 351 231 510 180

Endereco eletrdnico: info@cvbairrada.pt

b) Dados relativos ao intermediario:

Nome do intermedidrio: Instituto da Vinha e do Vinho, I.P.
Enderego: 5, Rua Mouzinho da Silveira

1250-165 Lisboa

Portugal

Telefone: +351 213506700

Endereco(s) eletrénico(s): ivv@ivv.gov.pt

c) Dados relativos as partes interessadas:

d) Informagodes sobre as autoridades de controlo competentes:

Nome da autoridade de controlo competente: Instituto da Vinha e do Vinho, I.P.
Endereco: 5, Rua Mouzinho da Silveira

1250-165 Lisboa

Portugal

Telefone: +351 213 506 700

Endereco(s) eletrénico(s): presidencia@ivv.gov.pt

e) Informagoes sobre os organismos de controlo:

Comissdo Vitivinicola Regional da Bairrada (CVB)

Estatuto juridico: Associacdo de direito privado e caracter interprofissional (Orgdo de
Certificagdo)

Nacionalidade: Portugal

Endereco: - Av. Eng.2 Tavares da Silva

3780-203 Anadia

Portugal

Telefone: +351 231 510 180

Endereco eletrdnico: controlocvb@cvbairrada.pt

11. Zonas NUTS

Nomenclatura conforme NUTS IlI:
NUTS IlI:
PT16D Regido de Aveiro
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PT16E Regido de Coimbra
PT16F Regido de Leiria

NUTS II:
PT16 Centro PT

NUTS I
PT1 Continente
Portugal

12. Documentos de Apoio

a) Caderno de especifica¢oes;

b) Decisdo nacional de aprovagao:
Nome do processo: IG Beira Atlantico
Referéncia juridica: Portaria n.2 238-A/2011, de 16 de junho.

c) Mapa da area delimitada: NUmero de mapas anexados — 1
d) Outros documentos:

e Decreto-lei n.2376/97 de 24 de dezembro;
e Decreto-Lein.261/2020 de 18 de agosto;

e Portaria n.2 26/2017, de 13 de janeiro, alterada pela Portaria n2 130/2018
de 9 demaio e pela Portaria n2 325/2019 de 20 de setembro
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